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PIANO NAZIONALE

FOOD FARM 4.0 - PARMA L8 o

CHI SIAMO

Il FOOD FARM 4.0 e un‘azienda agroalimentare nata all'interno
dell’Azienda Agraria dell'ISISS “Galilei - Bocchialini” di Parma, con lo
scopo di offrire agli studenti del territorio la possibilita di un

percorso PCTO nel quale affrontare da protagonisti le tematiche
aziendali affini al proprio corso di studio.

L'azienda € gestita in collaborazione con il CONSORZIO “FOOD
FARM SCPA”, partecipato da Aziende e Associazioni operanti nel

territorio parmense, che mettendo a disposizione personale,

competenze e professionalita, affianca i docenti delle scuole per
qualificare il percorso formativo degli studenti.

Il Food Farm 4.0 finanzia le proprie attivita commercializzando le

produzioni aziendali, come marmellate, passate di pomodoro,
succhi, prodotti di pasticceria e formaggi teneri.

o Prioritariamente al Food Farm 4.0 si trasformano i prodotti
dell’Azienda Agraria dell'ISISS “Galilei - Bocchialini” di Parma,
offrendo agli studenti la possibilita di seguire le produzioni nel

percorso “"DALLA TERRA ALLA TAVOLA”
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dellt ity

PARMA E FOOD VALLEY

L'economia parmense ha da sempre un intimo
legame col mondo agricolo e con la trasformazione
agro-alimentare.

Parma € famosa nel mondo per le sue industrie
alimentari e per le sue eccellenze gastronomiche.

E stata proclamata dal'lUNESCO “CITTA CREATIVA
PER LA GASTRONOMIA IN ITALIA”.

Le scuole che operano nel contesto parmense
hanno il dovere di tramandare la cultura del
territorio e di far si che le nuove generazioni
possano coltivare la passione che da sempre lo
anima.

Food Farm 4.0 vuole essere il luogo dove la scuola,
I'impresa e le diverse realta territoriali dialogano,
progettano e lavorano insieme al fine di formare le

5 nuove generazioni, in modo da rendere loro piu
CENTRALITA NEL TERRITORIO agevole l'inserimento nel tessuto economico del loro
territorio.
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CONVERGENZA DI DIVERSE COMPETENZE

ISISS “"GALILEI - BOCCHIALINI” (CAPOFILA) - PARMA E SAN
SECONDO P.SE

Formazione Tecnica con indirizzo Agrario, Agroalimentare e dell’Agroindustria,
Informatico ed Economico.

ISISS "MAGNAGHI - SOLARI"” - SALSOMAGGIORE TERME
Formazione Tecnico - Professionale con indirizzo Alberghiero, Tecnico Turistico
ed Agrario.

IISS "BERENINI" - FIDENZA
Formazione Tecnica con indirizzo Chimica, Trasporti e Logistica

LICEO ARTISTICO “"TOSCHI"” - PARMA
Formazione Artistica ad indirizzo Grafico

ISTITUTO COMPRENSIVO “"GUARESCHI"” - SAN SECONDO P.SE

ISTITUTO COMPRENSIVO DI SISSA - TRECASALI



BANDO M.I.U.R.

L)
1) Societa Agricola Bertinelli Gianni e Nicola S.S. 24) UNIONE INDUSTRIALI DI PARMA
(Allevamento, Caseificio, Latteria, Punto vendita) 25) CAMERA DI COMMERCIO DI PARMA
Via Costa Garibalda 25 — 43014 Medesano (Parma) 26) CONFAGRICOLTURA - UNIONE PROVINCIALE DEGLI
! AGRICOLTOR| PARMA
2) Massimo SPIGAROLI “Antica Corte Pallavicina” 26) COLDIRETTI PARMA
_Streda del Palazzo Due Torri, 3 43010 Polesine Parmense 27) AINPO ASSOCIAZIONE PRODUTTORI POMODORI DA
3) Eidé Soc. Coop. Sociale a r.l. - ONLUS - (ESISTRIA
Piazza Duomo, 3 Parma 28) ENTE DI FORMAZIONE AGRIFORM
| 29) ENTE DI FORMAZIONE CISITA
4) REGIONE EMILIA ROMAGNA- 30) FORMA FUTURO
5) PROVINCIA DI PARMA
6) COMUNE DI PARMA 31) BARILLA G. & R. FRATELLI S.P.A.
7) COMUNE DI FIDENZA 32) PARMA CORTE ALIMENTARE
8) COMUNE DI SAN SECONDO 33) OPEM S.P.A.
|ENCOMUNEN SALSOMAGEIORETERIE 34) AGUGIARO & FIGNA S.P.A.
35) FRATELLI GALLONI S.P.A.
10) CONSORZIO PARMIGIANOREGGIANO
11; CONSORZIO VINI DOC DEI COLLI DI PARMA 36) STERN ENERGY S.P.A.
12) CONSORZIO DEL PROSCIUTTO DI PARMA 37) TROPICAL FOOD MACHINERY
13) CONSORZIO FITOSANITARIO DI PARMA
14; CONSORZIO DI TUTELA SUINO NERO PARMA 3831%‘5::?50':‘;’3‘1?,’:13::1'::::‘2'"'A' Centegotexcallencelild
15) CONSORZIO AGRARIO DI PARMA

16) CONSORZIO DEL CULATELLO DI ZIBELLO

[ 39) GRUPPO SPAGGIARI PARMA S.P.A.

17) UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI PARMA:  DIPARTIMENTO DI 40) NUOVE PROPOSTE SRL — GIARDINO BOTANICO GAVINELL
ECONOMIA DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEGLI ALIMENTI :
DIPARTIMENTO DI BIOSCIENZE 41) MOSAICO SRL

18) STAZIONE SPERIMENTALE DELLE CONSERVE DI PARMA !
I 42) OMRON ELECTRONICS SPA

19) COLLEGIO DEI PERITI AGRARI DI PARMA 43) ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER AIS
20) ORDINE DEI DOTTORI AGRONOMI ) 44) CHEF TO CHEF Emilia Romagna Cuochi

E FORESTALI DI PARMA

21) AZIENDA SPERIMENTALE AGRARIA “STUARD 45) MOLINO GRASSI

22) FONDAZIONE ITS TECH &FOOD PARMA
Istituto tecnico superiore - Area Tecnologica per il Made in laly
[

22) FONDAZIONE CARIPARMA
23) FONDAZIONE “A. BIZZOZERO”
24) PARMA 10 CI STO 48) FAB LAB BARCELONA IAAC

| |

MANIFESTAZIONI DI INTERESSE

46) BERTOZZI S.R.L.

SCUOLA

Mimistons dolll Sitwaisione dlgltale
PARTECIPAZIONE DEL
TERRITORIO

Hanno sostenuto il progetto diverse realta territoriali
quali:

e ISTITUZIONI (REGIONE, PROVINCIA, COMUNI)
CONSORZI PRODOTTI TIPICI

UNIVERSITA DEGLI STUDI

UNIONE PARMENSE DEGLI INDUSTRIALI
PARMA IO CI STO

CAMERA DI COMMERCIO

e COLLEGIO PROFESSIONALI

e FONDAZIONI

e ASSOCIAZIONI AGRICOLE E DI CATEGORIA
e ENTI DI FORMAZIONE

o AZIENDE PRIVATE
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UBICAZIONE DEL FOOD FARM 4.0 . Higitale

CAMPO DEL BACARO - FRAORE

DONAZIONE

Nel 2008 due fratelli agronomi, i fratelli Beltrame, hanno
donato allIstituto Agrario un piccolo fondo di circa 3,5 ha
perché si erano innamorati di un altro progetto d’eccellenza
del nostro Istituto, ovvero il Frutteto Catalogo dei Frutti
Antichi della Provincia di Parma, affinché la scuola potesse
intraprendere altri progetti. Sul fondo insiste il fabbricato,
costruito in varie fasi a partire dalla seconda meta degli anni
'60, destinato originariamente a stalla a stabulazione fissa,
che e stato completamente ristrutturato per ospitare la sede
del Food Farm 4.0.
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UBICAZIONE DEL FOOD FARM 4.0

PRIMA DELL'INTERVENTO

PRIMA DELL'INTERVENTO
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PRIMA DELL'INTERVENTO

PRIMA DELL'INTERVENTO
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UBICAZIONE DEL FOOD FARM 4.0

PRIMA DELL'INTERVENTO

PRIMA DELL'INTERVENTO
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PROGETTO AMBIZIOSO

Progetto realizzato con il prezioso contributo di:
ow Il progetto Food Farm 4.0 non poteva prescindere dal
" pe iocolma coinvolgimento fattivo delle realta economiche del territorio, in
E%E%?pﬁgﬁ'f quanto era chiaro da subito che il finanziamento MIUR, se pur
° Barilla considerevole, non sarebbe stato sufficiente a coprire tutti i

costi dell'intervento.

Pmif_w’w La proposta progettuale ha convinto diversi enti e realta
@ imprenditoriali, che hanno contribuito economicamente alla
JsmiTuTo. realizzazione del Food Farm 4.0.

I]Pliumwﬁ% Complessivamente la realizzazione del progetto & costata circa

@ TROPICALFO0D 1.700.000, euro.
OChiesi  @sem L'immagine a fianco raggruppa tutti i finanziatori del progetto.

PARMA HA FATTO SQUADRA
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CANTIERE FOOD FARM 4.0

INAUGURAZIONE, 18.10.2019

FOOD FARM 4.0

RUP: Ing. Pacla Cassinal - Provinces i Paress
‘PROGETTISTA: DIR. LAVGR! g

POSA PRIMA PIETRA, 18.09.2017
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LA NOSTRA SEDE @ SCUOLA

VISTA ZENITALE
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LA NOSTRA SEDE

AULA DIDATTICA MULTIMEDIALE
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MINI IMPIANTO

La scelta degli impianti sui quali gli studenti

svolgono il loro percorso PCTO € stata
attentamente ponderata in fase di progettazione.

Si & deciso di installare una linea, che in scala

ridotta, propone tutte le fasi di lavorazione dei

maxi impianti presenti nel territorio parmense. Gli

studenti sono chiamati a confrontarsi con lavori

“manuali”, come il lavaggio della materia prima, la

cernita, l'invasettamento, la tappatura , ecc., ma

anche alla “valutazione tecnica della produzione”,

in quanto devono sequire tutto il flusso del

prodotto attraverso un sistema computerizzato

, & e S / = che trasmette su un PLC presente sulla linea tutti i

P77~ N L ' Sl _— = parametri registrati durante il processo. Questi

B b BEell | dati vengono analizzati dagli studenti assieme ai

docenti e ai tecnici delle aziende del consorzio

TRASFORMAZIONE POMODORO E FRUTTA quando presenti all'interno della struttura, per per

attestare la qualita del prodotto.
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LINEA POMODORO FRUTTA

RIEMPIMENTO E TAPPATURA
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LINEA POMODORO FRUTTA

17]09)2019 l |
12.10.09




LINEA POMODORO FRUTTA €  SCUDLA
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STRETTA COLLABORAZIONE

LA MATERIA PRIMA



PIANO NAZIONALE

LE NOSTRE LINEE PRODUTTIVE L8 o

LABORATORIO AVANZATO

Il laboratorio, progettato e donato al Food Farm
4.0 dalla Barilla s.p.a., € un moderno laboratorio
dotato di attrezzature che consentono elevate
capacita produttive, ma anche la creazione di
prodotti di pasticceria di nicchia.

Viene condotto dai docenti e dagli studenti
dellIstituto Alberghiero.

LABORATORIO BAKERY




SCUDLA
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LA SFOGLIATRICE

LABORATORIO BAKERY

DOCENTI E STUDENTI
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IN FASE DI
COMPLETAMENTO

Il terzo settore produttivo del Food Farm 4.0,
fortemente legato al territorio € il caseificio.

In questo laboratorio convergeranno le
competenze di due realta parmensi conosciute in
tutto il mondo.

Il latte verra donato al Food Farm 4.0 da Parmalat
spa e i formatori lavoreranno in stretta
collaborazione con i casari del Consorzio del
Parmigiano Reggiano.
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LE ANALISI

Il laboratorio CQ (controllo qualita) & utilizzato
dagli studenti, sotto la guida di docenti esperti,
per effettuare le analisi principali sulle materie
prime, le analisi di processo, le analisi sul prodotto
finito e le operazioni di tracciabilita di filiera, al
fine di  dichiarare la  conformita alla
commercializzazione.

LABORATORIO CONTROLLO QUALITA'’



LA TECNOLOGIA 4.0

‘ Food Farm 4.0: Software M.E.S. Move di Horsa

Per avere sotto controllo tutto il ciclo di produzione,
dal magazzino alla consegna del prodotto finito,
eliminando le perdite di tempo e

disponendo dei dati di produzione e analisi qualita in
real-time

TRACCIABILITA DEL PRODOTTO
Per soddisfare sia i requisiti legislativi del settore
sia le esigenze di tracciabilita del mercato

CONTROLLO DEL PROCESSO PRODUTTIVO

Per far emergere i colli di bottiglia della linea di produzione e
monitorarne 'efficienza operativa

AUTENTICAZIONE E FORMAZIONE DEL PERSONALE

Facilita e semplicita di utilizzo con registrazione attivita
individuali

Q M©OVE

: Lt (
i - -‘?'\_
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4.0 A GARANZIA DEL CONSUMATURE

€  SCIoi
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TRACCIABILITA

La tecnologia 4.0, attuata
con |l'utilizzo del software
M.E.S. di Horsa, consente di
acquisire dati organizzati per
supevisionare il processo
produttivo ed eventualmente
ottimizzarlo, a garanzia della
qualita del prodotto e della
salute del consumatore.



COLLABORAZIONE SCUOLA - IMPRESA

Gestito in collaborazione con:

PARMIGIANO
| REGGIANO |

FOOD FARM 4.0
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FOOD FARM 4.0 - LA GOVERNANCE
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Wendstere debll SHhtruzione

CONVENZIONE
PUBBLICO - PRIVATO

Il Food Farm 4.0 viene gestito dalla Rete di Scuole che
ha ideato la struttura, assieme ad un Consorzio
denominato “Food Farm S.c.p.a.”, del quale fanno parte
Enti, Aziende ed Associazioni del territorio.

Il rapporto & regolato da una CONVENZIONE
assolutamente innovativa, nella quale vengono disciplinati i
settori operativi dei partner e gli ambiti di collaborazione.
La Rete di Scuole si occupa prevalentemente degli aspetti
formativi e della produzione, mentre Il Consorzio si occupa
dell'acquisto e della commercializzazione delle materie
prime e dei prodotti finiti.

Il Consorzio, pur essendo una societa per azioni, quindi a
scopo di lucro, ha il vincolo di reinvestire tutti gli utili nel
Food Farm 4.0.

Con questa gestione si € gia raggiunta, dopo soli due anni,
I'autosostenibilita dell'azienda, come previsto dai vincoli del
bando MIUR.
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PRODOTTI BAKERY
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CONFETTURE EXTRA
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CON LA PASSATA DI POMODORO

CON I FRUTTI ANTICHI
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AZIENDA INCLUSIVA

Sono piu di 500 gli studenti, provenienti dalle
scuole della Rete, da ITS, da Universita, e da enti
di formazione, che ogni anno |avorio sulle linee
produttive.
Sono attivi: percorsi PCTO, stage aziendali per
studenti degli ITS, percorsi di tirocinio per le
lauree legate al settore agroalimentare, contratti
di apprendistato per ragazzi certificati ai sensi
della Legge 104.
Lo stage ha la durata media di circa tre settimane
all'interno del laboratorio.
Circa 1000 studenti all'anno entrano in contatto
con la struttura per visite, laboratori, attivita di
2 1 orientamento e corsi di formazione.

GLI STUDENTI UNICI PROTAGONISTI

el | 1
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CERTIFICATO
(DOCUMENTO DI VALIDAZIONE) C C l |
ande (PR) PRIS00200Q
02.01. ll u

e Al termine del periodo di PCTO presso il Food
Farm 4.0, agli studenti viene rilasciata una
CERTIFICAZIONE DELLE COMPETENZE, nella
quale vengono attestate le attivita svolte e le
competenze acquisite.

e Il Certificato e stato studiato in collaborazione con
P le Imprese del Consorzio “Food Farm 4.0” in
modo che possa essere particolarmente

qualificante per linserimento nel mondo del
PERCORSO CERTIFICATO lavoro.
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POLO DELLISTRUZIONE
AGRARIA,
AGROALIMENTARE E
DELL’AGROINDUSTRIA

La riconosciuta validita del progetto Food Farm 4.0 ha
fatto si che le aziende parmensi del settore ed in
particolare quelle del Consorzio “Food Farm S.c.p.a.”, si
stiano prodigando per acquistare un edificio ex colonico
adiacente alla sede del Food Farm 4.0, per implementare
linee produttive e laboratori specialistici, per renderli
fruibili a tutti i percorsi formativi del settore, col
proposito di creare un polo dell'Istruzione Agraria,
Agroalimentare e dell’Agroindustria.
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FOOD FARM 4.0

PARMA

v




